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STOEMP IN ‘T GROEN MET GELAKT BUIKSPEK

•	 600 g aardappelpuree spuitbaar Kelderman 
(41457)

•	 200 g spinazie (31587)
•	 enkele takken dragon (41232)
•	 enkele takken basilicum (4007)
•	 enkele takken dille (41231)
•	 1 plantje kervel (4013)
•	 snuifje bicarbonaat (37523)
•	 600 g oven gegaard buikspek CMS (64778)
•	 300 ml sinaasappelsap (25835)
•	 2 vanillestokjes (61449)
•	 2 stuks steranijs (57012)
•	 enkele kardemompeultjes (53680)
•	 2 g agar (50718)
•	 120 g suiker (38980)
•	 200 ml Belgian pickles (12430)

Ingrediënten 
1 Lak van pickles en sinaas: sinaasappelsap met suiker, vanille, steranijs en 
kardemom aan de kook brengen. Agar toevoegen en kort laten doorkoken. 
Uitstorten in een kommetje en laten opstijven. Vervolgens het opgesteven 
sap samen met de pickles blenden tot een gladde gel. 

2 Spinazie, dragon, basilicum, dille en kervel kort blancheren in gezouten 
water met een snuifje bicarbonaat. Hou van alles nog een beetje over voor 
de latere afwerking. Meteen laten schrikken in ijswater om een mooie groene 
kleur te behouden. Vervolgens de kruiden mengen.  

3 De geblende groene groenten mengen met de aardappelpuree tot een 
frisse, groene stoemp.

4 Het gegaard buikspek versnijden in mooie kubussen en opwarmen in een 
oven van 170°C. 3 minuten voor serveren het buikspek inborstelen met de 
sinaas-pickles lak.

5 Het gerecht dresseren naar wens of zoals op de foto.

Bereiding

Dit gerecht werd zorgvuldig  
uitgedacht door onze huischef en 
culinair adviseur Willem Kolen. 

Als u vragen of advies nodig 
heeft kan u hem altijd contacteren 
op willem.kolen@vanzon.be

Culinaire inspiratie

LEKKER VOOR ER BIJ...
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STOEMP TEXAS STYLE MET SHORT RIB

•	 400 g puree aardappelen (41146)
•	 400 g zoete aardappelen (37532)
•	 150 g goei boter (15976)
•	 2 eieren (9071)
•	 peper 
•	 Cajun kruiden (3112 )
•	 100 g jalapeño (64386)
•	 200 g nacho cheese (50660)
•	 300 g maïs (7728)
•	 enkele druppels Tabasco (2622)
•	 4 tenen look (53343)
•	 1 lente-ui (3954)
•	 2 eetlepels geroosterde uitjes (51025)
•	 2 stuks gegaarde Simmental shortribs (60240)
•	 enkele eetlepels Sweet Baby Rays BBQ sauce 

(60200)

Ingrediënten 
1 Bereidt een klassieke aardappelpuree met de helft puree aardappelen 
en de helft zoete aardappelen, enkele tenen look, goei boter en een ei. Het 
geheel tot puree stampen, er mogen hier en daar nog stukjes in zitten.

2 Mais en jalapeño toevoegen. Alles op smaak brengen met Cajunkruiden, 
peper en Tabasco.

3 De shortrib opwarmen in een oven van 150°C. De laatste 5 minuten de 
ribben lakken met de BBQ-saus.

4 Dresseren en serveren met enkele streepjes nacho cheese, fijngesneden 
lente-ui en geroosterde uitjes.

Bereiding

Deze drank werd speciaal 
geselecteerd door onze 

sommelier Pim.

Als u vragen of advies nodig heeft 
kan u hem altijd contacteren op 
pim.vanravesteijn@vanzon.be

Herkomst:  Catalunya, Spanje, D.O. Costers del Segre
Druivenrassen: 70% Garnacha en 30% Syrah
Serveertemperatuur: 16 tot 18° C.
Drinken: nu-2023 

De Celistia Aire kleurt het glas helder kersen- tot 
paarsrood. Complexe neus met tonen van gerijpt rood 
fruit en zoethout, met nuances van koffie en een voor 
de Syrah kenmerkende kruidigheid. Hints van vanille 
en balsamico verraden een opvoeding op eik. De wijn 
rolt zacht door de mond waar een uitgebalanceerde 
zuurgraad en gerijpte, zachte tannines een lange 
afdronk garanderen.

Celistia Aire  
Tinto Costers  
Del Segre 
75 cl 
art. 61979 nu 7,53

7.15
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STOEMP MEDITERRANEAN MET SPIERING EN 
CHORIZO

•	 500 g Farm Mash farm frites (687)
•	 100 g Parmezaanse kaas (51610)
•	 100 g erwtjes (2428)
•	 oregano (3138)
•	 100 g gegrilde artisjok (37957)
•	 100 g Chorizo blokjes (53629)
•	 100 g Serrano blokjes (53630)
•	 enkele zongedroogde tomaten (42000)
•	 peper en zout 
•	 gerookte paprikapoeder (59094)
•	 120 g zwarte olijven (6277)
•	 600 g Zeus black pig spiering (54788)
•	 Primerba look (9352)
•	 Griekse olijfolie extra vierge (56033)

•	 ½ l demi glace naturel Knorr (59476) 
•	 ½ l rundsfond Professional Knorr (45504)
•	 Geconcentreerde rundsfond om op smaak te 

brengen (51975)
•	 1 eetlepel Primerba sjalot (9300)
•	 3 eetlepel ajuinspippers Isfi (9781)
•	 1 eetlepel paprikapuree Knorr (34931)

Ingrediënten 

Saus

1 Hak de olijven in kleine blokjes en verdeel ze over een bakpapiertje op een 
ovenplaat. Laat drogen in een oven op 80°C tot ze mooi krokant zijn.

2 Verhoog de temperatuur van de oven naar 170°C en bak de chorizo en 
serranoblokjes mooi krokant. 

3 Verdeel de Farm Mash, Parmezaanse kaas, erwtjes en oregano op een 
geperforeerde gastronormplaat en stoom op 100°C gedurende 30 min.

4 Versnijdt de zongedroogde tomaten en de artisjokken klein en voeg samen 
met de chorizo en serranoblokjes toe aan de stoemp.

5 De spiering goed kruiden met peper van de molen en fleur de sel. Krachtig 
grillen en in alu-folie laten rusten op een warme plaats.

6 Breng voor de saus alle ingrediënten samen in een kookpot en laat 1/3 
inkoken. 

7 Gebruik de geconcentreerde rundsbouillon om op smaak te brengen.

Bereiding

Culinaire inspiratie
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De vertrouwde Knorr Professional Fonds hebben een andere 

verpakking, maar daar blijft het niet bij. De verbeterde 

receptuur is gemaakt in samenwerking met verschillende 

sterrenchefs, met oog voor de allerbeste smaak en 

textuur. Hierbij worden de hoogste kwaliteitsstandaarden 

aangehouden. De fonds worden namelijk bereid op dezelfde 

manier als in jouw eigen keuken met 100% natuurlijke 

ingrediënten. Zo garanderen wij de beste smaak met een 

constante kwaliteit als basis, die jou als chef alle ruimte biedt 

voor creativiteit in de keuken.

Knorr Professional Fonds

Glutenvrij

Productinspiratie

Een zelfgemaakte fond smaakt het beste maar vergt tijd en kwalitatieve ingrediënten. 
Onze Fond wordt op dezelfde manier bereid als in uw eigen keuken.

Zelfgemaakte 
smaak en kwaliteit

Tijdswinst
Constante
kwaliteit

Fond schaaldieren 
1 kg -Knorr 
art. 289 van 25,72 nu 23,11

21.95

Fond vis 
1 kg - Knorr 
art. 290 van 18,27 nu 16,47

15.65

Carte blanche
bruine fond 
900 g 
art. 35828 van 17,17 nu 15,53

14.75

Carte blanche wildfond 
900 g 
art. 35831 van 36,89 nu 33,32

31.65

4 5FOLDER - november FOLDER - november



BUTCHER PORC BURGER | BOSCHAMPIGNONS 
PREI | PICKLESMAYO | ZUURKOOLSTOEMP ON 
THE SIDE 

Snackbar inspiratie

•	 4 tijgerpistolets Pastridor (51308)
•	 4 CMS Butcher grilled burger (61888)
•	 300 g boschampignons panklaar (48190)
•	 200 g gesneden prei (30568)
•	 2 plantjes waterkers (3998)
•	 4 eetlepels Belgian Pickels (12430)
•	 2 eetlepels mayonaise (7624)
•	 2 eetlepels augurk blokjes (12752)
•	 600 g Farm Mash (687)
•	 200 g zuurkool (1702)
•	 4 eetlepels crispy baconblokjes (56557)
•	 geroosterde uitjes (51025)

Ingrediënten 
1  Boschampignons en prei met peper en zout kort en krachtig bakken in 
olijfolie.

2 Burger bakken. 

3 Mayonaise mengen met pickels en augurkblokjes.

4 Tijgerpistolets afbakken.

5 Voor de stoemp: Farm Mash opwarmen met zuurkool en spekblokjes.

6 De burger samenstellen in volgende volgorde: waterkers, burger, 
champignons, prei, pickels mayo, geroosterde uitjes.

7 Stoemp serveren on the side.

Bereiding
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Stel jezelf even voor?

Ik ben Valère Vanlangenaeker, afkomstig 
uit Stevoort als middelste van een 
landbouwersgezin van 7 kinderen. Samen 
met mijn vrouw Hilde Mulders run ik al 
28 jaar ‘Traiteur Valère’ in Neeroeteren. 
In de beginjaren waren wij zowat de 
pioniers van de kant en klare maaltijden, 
vacuümverpakt per portie. Met de 
dagelijkse hulp van mijn schoonouders is 
onze zaak gegroeid tot wat ze nu is.

Waar heb je de passie voor je vak 
gevonden? 
 
Ik heb gestudeerd voor meubelmaker, 
maar in de meubelsector was toen geen 
toekomst. Daarom ben ik na overleg 
met mijn ouders naar de hotelschool in 
Hasselt gegaan. Eten doen de mensen 
voortdurend, daar is wél altijd toekomst 
in. Wij woonden in die periode naast 
het Scholteshof van topchef Roger 
Souvereyns. Bij hem heb ik de keukenstiel 
geleerd. Ik heb er ook veel mogelijkheden 
kunnen creëren om mijn carrière verder 
uit te bouwen. Zo werd ik butler in het 
kasteel van een top industrieel, kreeg ik 
de mogelijkheid om in een Hiltonhotel 
in Australië te werken en werd ik ‘beste 
horecamanager’ voor grootkeukens 
bij het toenmalige Interserve. Na dat 
avontuur kwam ik terecht in Molenheide in 
Houthalen – Helchteren waar ik mijn vrouw 
heb leren kennen. Door de onregelmatige 
werkuren zijn we dan uiteindelijk samen 
onze zaak begonnen. 

Waarmee onderscheiden jullie je  
van de rest?

Wij maken onze kant en klare gerechten 
nog echt op traditionele wijze, zonder 
te veel ‘tierlantijntjes’ en zonder kleur- 

en smaakstoffen. Onze klanten kunnen 
dagelijks kiezen tussen een 40-tal 
verschillende bereidingen zoals pasta-, 
vis- en vleesgerechten. Naast de kant en 
klare gerechten verkopen we ook verse 
broodjes welke we beleggen met uitsluitend 
zelfgemaakte salades. We hebben een 
mooi vast cliënteel opgebouwd dat 
steevast terugkomt voor onze versheid en 
kwaliteit. Alleenstaanden, gezinnen met 
weinig tijd en ook studenten kiezen hun 
gerechtjes om de week door te komen.

Is je aanbod eerder klassiek of 
experimenteer je wel eens? 

Ons aanbod is vooral klassiek. Op die 
manier kunnen we een zeer betaalbaar 
assortiment aanbieden en een ruimer 
publiek aantrekken, zowel jong als oud.  

Wat is je signature dish? 

In dit seizoen is de konijnenbout met 
wortelpuree een echte topper waar veel 
mensen voor terugkomen. We verkopen 
ook een variant met gewone puree. Ik maak 
ze met Luikse siroop en een scheutje azijn. 
Geen bier. Dat maakt naar mijn mening de 
bereiding iets minder toegankelijk voor het 
brede publiek. 

Chef aan
het woord:
Valère 
Vanlangenaeker

Signature dish
Konijn met wortelpuree

Wil jij meewerken aan een volgende rubriek?
Stuur dan een mailtje naar willem.kolen@vanzon.be

Ingrediënten voor 10 personen

Konijn
- 10 konijnenbillen 
- 5 ajuinen 
- zonnebloemolie 
- 400 g Luikse siroop 
- scheut azijn 
- 5 blaadjes laurier 
- 3 el bruine fond pasta 
- 3 l water 
- 300 g bruine roux 
- peper en zout 

Wortelpuree
- 1 kg puree aardappelen 
- 2 kg wortelen
- 5 ajuinen 
- 500 g goei boter 
- 200 g suiker 
- 3 el tomatenpuree 
- peper, zout en nootmuskaat

Bereiding:

De konijnenbillen goed kruiden en 
aanbakken in zonnebloemolie.
Overtollig vet weggieten, gesneden ui, 
laurier en Luikse siroop toevoegen. Goed 
laten karamelliseren.
Bevochtigen met water tot ze juist onder 
staan. 45 Minuten laten sudderen tot ze 
goed gaar zijn.
Haal de konijnenbillen uit de pan en werk 
de saus verder af met bruine fond, azijn, 
peper en zout. Aan de kook brengen en 
binden met bruine roux.
Voor de puree de aardappelen koken in 
gezouten water en de wortelen met de 
ajuinen aanstoven in boter. 

Konijn met wortelpuree
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BUTCHER’S CHOICE
Dit gegaard en met specerijen gekruide 
gebraad leent zich evengoed voor bij een 
lekkere stoemp als dungesneden tussen 
een broodje. Een echt ambachtelijk in huis 
gemaakt product.

Casslergebraad 
vacuüm - ca. 2 kg - België
art. 62845 nu 10,52

9.99
Per kg
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Ons halfwild Grieks 
varkentje, topsmaak

Zeus Black Pig kroon 
vacuüm - ca. 2 kg - Griekenland
art. 54791 nu 16,83

15.99
Per kg

Hertengoulash 
vacuüm - ca. 2,5 kg - Polen
art. 36914 nu 8,41

7.99
Per kg

Eendenfilet canard 
vacuüm - ca. 350 g - Frankrijk
art. 35605 nu 12,09

11.49
Per kg

Fazantfilet zonder vel 
ingevroren - 1 kg - UK
art. 54108 nu 11,04

10.49
Per st

Butcher Everzwijnragout 
vacuüm - 1 kg - België
art. 62888 nu 11,57

10.99
Per st

Everzwijnfilet 
ingevroren - ca. 1 - 1,5 kg - Europa
art. 36930 nu 9,46

8.99
Per kg
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Gehaktballen rauw 
atmosferisch verpakt - 30 x +/- 40 g 
België
art. 35568  nu 5,78

5.49
Per kg

Witte pensen 
atmosferisch verpakt - 10 x +/- 125 g 
België
art. 34475 nu 5,78

5.49
Per kg

Eperheide lamsbout zonder been 
vacuüm - ca. 1,5 kg - Nederland
art. 56872 nu 14,72

13.99
Per kg

mooi opgekuiste 
ossenhaas met lichte 

marmering

Eifel filet pure 
vacuüm - ca. 2 kg - België
art. 57382 nu 22,09

20.99
Per kg

Butcher konijn met pruimen 
atmosferisch verpakt - 1,25 kg - België
art. 62915 nu 11,57

10.99
Per st

grove snit

Runderstoofvlees resto 
vacuüm - ca. 5 kg - België
art. 45274 nu 7,88

7.49
Per kg
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Horeca salami 1/2 
vacuüm - ca. 1,5 kg - België
art. 55049  nu 7,36

6.99
Per kg

Ganda ham vgsn 
atmosferisch verpakt 
250 g - België
art. 49048 nu 8,41

7.99
Per st

dikker gesneden 
ovengebakken spek

Grill spek vgsn 
atmosferisch verpakt - 20 x ca. 100 g - 
België
art. 54633 nu 11,57

10.99
Per kg

Serrano ham blok 1/2 
vacuüm - ca. 2,5 kg 
Spanje
art. 41642 nu 10,52

9.99
Per kg

Pate everzwijn 
vacuüm - 500 g - België
art. 37649 nu 7,99

7.59
Per st

Fry’s vegan staafjes 
ingevroren - 380 g - UK
art. 63555 nu 4,48

4.25
Per st

Fry’s vegan wokreepjes 
ingevroren - 300 g - UK
art. 63562 nu 4,07

3.87
Per st

GRATIS
3+1
Verrekend 
in de prijs

GRATIS
3+1
Verrekend 
in de prijs
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SUPER
DEAL!

SUPER
DEAL!

Belcanto Xtreme 
15 x 120 g - Vanreusel

art. 62688 van 12,57 nu 10,30

Bamiblok super  
16 x 15 0 g - Van Zon

art. 568 van 6,29 nu 5,53

Belcanto Xtreme is een Line 
Extension van onze bekende 

Belcanto Extra (kip/rund receptuur) 
en is gerankt met 5 pepertjes. Een 
zéér pikante snack voor de échte 

hot-lovers. 

9.79

5.25

Frikandel mega-frik 
40x100 g - Van Zon 
art. 629 van 8,86 nu 8,30

7.89

Saté grote snit 
25 x 130 g - Vanreusel 
art. 951 van 33,50 nu 31,32

29.75

Frikandel prohalal 
40 x 85 g - Vanreusel 
art. 49498 van 10,15 nu 9,25

8.79

Belcanto prohalal 
15 x 140 g - Vanreusel 
art. 49500 van 12,79 nu 11,67

11.09

Bicky big buns sesam 
(40 + 5) x 74 g microwave 
art. 65309 van 10,55 nu 10,26

9.75

Bicky buns sesam rond 
(42 + 6) x 50 g microwave 
art. 60268 van 9,12 nu 8,58

8.15

42+640+5
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Bicky crispy royal 
16 x 170 g 
art. 44297 van 21,26 nu 18,52

17.59

Bicky royal giant burger 
13 + 3 x 165 g 
art. 47922 van 16,81 nu 14,62

13.89

Bicky chilli 
16 x 150 g (+ bicky zakjes) 
art. 49496 van 18,25 nu 15,53

14.75

Brasero 
20 x 140 g - Bakx 
art. 48709 van 10,70 nu 10,05

9.55

Crispy chick’n strips 
20 x 3 x 40 g - Mora 
art. 62834 van 23,68 nu 22,47

21.35

Crispy chick’n burger 
24 x 95 g - Mora 
art. 62835 van 24,55 nu 23,32

22.15

Bitterballen bites 
20 x 5 x 20 g - Mora 
art. 7153 van 11,14 nu 10,05

9.55

Kaaskroket meester 
24 x 70 g - Ad Van Geloven 
art. 8595 van 17,65 nu 15,99

15.19

Kipnuggets (Kippets) 
120 x 18 g met bakjes - Ad van Geloven 
art. 887 van 24,28 nu 22,05

20.95

13+3
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Knakworst 
8 stuks glas - Coertjens 
art. 1059 van 3,01 nu 2,73

2.59 Knakworst 
32 stuks - Coertjens 
art. 5848 van 9,92 nu 8,90

8.46 Hotdog American 
15 stuks - Coertjens 
art. 7384 van 7,49 nu 7,04

6.69

Stoofvlees 
2,7 kg - Equinox 
art. 12808 van 15,80 nu 14,68

13.95

Goulash 
2,7 kg - Equinox 
art. 12809 van 16,19 nu 15,00

14.25

Videe vulling 
2,7 kg - Equinox 
art. 12810 van 12,39 nu 11,53

10.95

Goulash Hongaars 
1,3 kg - JIV 
art. 1109 van 11,17 nu 10,52

9.99

Goulash Hongaars 
2,7 kg - JIV 
art. 1110 van 22,04 nu 20,73

19.69

Chicken lavasaus 
1,8 kg 
art. 58588 van 11,03 nu 10,31

9.79
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Zuurkool 
3 liter - Heideland/Savico 
art. 1700 van 8,06 nu 7,32

6.95

Hotdog event 
32 x 50 g - Ovi 
art. 19182 van 10,72 nu 9,95

9.45
Braadworst 
event XXL 
20 x 250 g Ovi 
art. 53762 van 27,79 nu 26,26

24.95
Knakworst 
frankfurter 
25 x 80 g Big Booby - Ovi 
art. 5434 van 14,69 nu 13,63

12.95

Frituurolie Chef 
5 liter - Delizio 
art. 34477 van 9,74 nu 8,41

7.99 Druivenpitolie 
5 liter - Delizio 
art. 55901 van 17,96 nu 15,04

14.29

Druivenpitolie 
5 liter 
Maistre & Camous 
art. 33263 van 25,74 nu 24,58

23.35Mayonaise chef 
10 lilter Manna 
art. 56373 van 20,60 nu 18,52

17.59 Tomatenketchup 
10,2 liter - Heinz 
art. 1641 van 34,56 nu 29,42

27.95
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Ketjap Manis 
1 liter fles - Gotan 
art. 21094 van 3,75 nu 3,36

3.19

Tartaar 
10 liter - Nikita 
art. 1376 van 21,73 nu 18,26

17.35

Cocktailsaus zonder alcohol 
10 liter - Nikita 
art. 14378 van 20,14 nu 16,47

15.65

Mosselsaus 
10 liter - Nikita 
art. 21345 van 15,36 nu 12,47

11.85

Dressing 
art. 24747 van 9,45

Hotsaus 
art. 24748 van 8,51

Triplesaus 
art. 24749 van 9,35 

Hamburger 

3 liter 
Pauwels 
nu 7,11

6.75Palmvet 
4 x 2,5 kg - Pauwels 
art. 29650 van 15,65 nu 14,47

13.75 Gemengd vet  
4 x 2,5 kg - Pauwels 
art. 35150 van 16,53 nu 15,53

14.75

Vet runds blauw 
4 x 2,5 kg band - Belgras 
art. 15774 van 13,53 nu 12,58

11.95 Vet runds 
12,5 kg band - Belgras 
art. 6 van 16,17 nu 15,15

14.39
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Sushi saus 
975 ml - Kikkoman 
art. 59273 

van 10,71 nu 10,30

9.79

Sesam saus 
1 liter Kikkoman 
art. 59274 

van 9,40 nu 9,04

8.59

Ponzu citrus
soja saus 
1 liter - Kikkoman 
art. 59275 

van 7,51 nu 7,25

6.89

Soyasaus 
1 liter kikkoman 
art. 7223 

van 5,30 nu 5,04

4.79

Hamburgersaus  
art. 29692 van 4,35

Thailandaise saus  
art. 44851 van 4,20

Calabria saus  
art. 44852 van 4,20

Texan saus  
art. 49507 van 4,20

Aioli saus  
art. 54885 van 4,28

Americain chef saus  
art. 54886 van 4,36

Andalouse saus  
art. 54887 van 4,48

Barbecue saus  
art. 54888 van 4,10 

1 liter tube - Anda 
nu 3,78 3.59

Béarnaise saus  
art. 54889 van 4,29

Chickenburgersaus  
art. 54891 van 4,44

Cocktail saus  
art. 54892 van 4,29

Samurai saus  
art. 54899 van 4,27

Cocktail halal 
art. 55484 van 4,29

Smokey barbecuesaus  
art. 60362 van 4,62

Hannibal 
frikandelsaus 
3 liter - Vleminckx 
art. 415 van 11,46 nu 9,74

9.25

Pepersaus 
3 liter - Vleminckx 
art. 42953

 van 13,27 nu 11,32
10.75

Mayonaise real 
5 liter - Hellmann’s 
art. 62171 van 26,95 nu 21,36

20.29

16 17FOLDER - november FOLDER - november



Friet stay crisp 
9 mm 3/8 2.5 kg 

diepvries - McCain 
art. 52730 nu 4,79 - 4,55

Spicy potatoes wedges 
2,5 kg - McCain 
art. 4010 van 6,09 nu 5,53

5.25

Friet fry ‘n dip 
2,5 kg d.v. - McCain 
art. 40913 van 4,61 nu 3,95

3.75

Crispers 
2,5 kg d.v. - McCain 
art. 61076 van 4,62 nu 3,88

3.69

Friet fry ‘n dip met schil
2,5 kg d.v. - McCain 
art. 64295 van 4,67 nu 4,05

3.85

2 HALEN
1 BETALEN

dat is 2.28 per stuk 

Friet steakhouse 
2 x 5 kg - Gastrofarm 
art. 18263 van 12,62 nu 10,79

10.25

Belgische home style friet 
2 x 5 kg - Farm Frites 
art. 42912 van 12,18 nu 10,89

10.35

vers vers

Wildkroket everzwijn 
24 x 65 g - TNS  
art. 62686 van 26,21 nu 23,57

22.39
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vers

vers vers

Artisanale Friet 
12 mm 2,5 kg - Aviko 
art. 51321 van 3,47 nu 3,10

2.95

Belgische friet 
12 mm 2,5 kg Diepvries - Lutosa 
art. 16230 van 3,19 nu 2,83

2.69

Friet 
10 mm 2 x 5 kg - Lutosa 
art. 13975 van 11,74 nu 10,41

9.89

Aardappelkroketten 
vers 50 stuks - Kelderman 
art. 42033 van 7,10 nu 5,95

5.65

vers

Krokines veenbessen 
30 stuks - Kelderman 
art. 44469 van 9,13 nu 7,99

7.59

Amandelkroketten 
vers 50 stuks - Kelderman 
art. 45569 van 11,52 nu 10,09

9.59

Aardappelpuree bintje 
2,5 kg - Lutosa 
art. 63000 van 3,94 nu 3,42

3.25

Gratin taartje broccoli 
15 stuks - Aviko 
art. 31230 van 8,29 nu 7,36

6.99

Gratin mini met aardpeer 
en pastinaak 
1 kg - Aviko 
art. 44896 van 6,80 nu 5,88

5.59
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Minestrone soep 
vers 1 liter 
art. 62656 van 3,21 nu 3,00

2.85

Tomatensoep met balletjes
1 liter 
art. 62731 van 4,31 nu 3,78

3.59

Erwtensoep met spekjes 
1 liter 
art. 62733 van 3,97 nu 3,78

3.59

Kippensoep met balletjes 
1 liter 
art. 62735 van 3,21 nu 3,00

2.85

Kervelroomsoep 
1 liter 
art. 62736 van 3,97 nu 3,78

3.59

vers

vers vers

vers vers

8 st

Veenbessen natuur 
1,15 kg - Colac 
art. 30876 van 7,60 nu 7,04

6.69

Videe koekjes mini 
rond 192 stuks 
art. 2189 van 21,86 nu 19,67

18.69

Goulash Hongaars 
1,8 kg - Gold Cuisine 
art. 51450 van 17,69 nu 16,20

15.39

Quiche zalm ricotta 
8 x 140 g 
art. 51839 van 16,11 nu 14,52

13.79

vers
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8 st 8 st 8 st

Quiche ricotta spinazie 
8 x 140 g 
art. 51838 van 16,39 nu 14,73

13.99

Quiche brie breydelspek 
8 x 140 g 
art. 51841 van 17,28 nu 15,53

14.75

Quiche méditerranée 
8 x 140 g 
art. 51842 van 17,28 nu 15,53

14.75

•	 200 g kebab
•	 100 g gemalen kaas
•	 1 stam prei
•	 150 g shiitake champignons
•	 1 ui fijn gesneden
•	 4 eieren

•	 2,5 dl room
•	 1 vel ongezoet kruimeldeeg
•	 enkele takjes verse tijm 
•	 snuifje muskaatnoot
•	 snuifje cayennepeper
•	 peper en zout

Verwarm de oven voor tot 180°C. 
Wrijf de taartvorm in met een klein beetje 
boter, bepoeder met bloem. Laat het deeg erin 
zakken en druk in de hoekjes aan. Leg een vel 
bakpapier bovenop het deeg en strooi er een 
flinke laag baklinzen in. Zet de quiche bodem in 
de oven en bak gedurende 20 minuten. 
 
Bak de kebab zonder vetstof in de pan. Smelt 
een klont boter in de pan en bak de shiitake op 
een matig vuur. Voeg de uisnippers en de prei 
toe. Kruid het geheel met de gedroogde tijm, de 
muskaatnoot en de cayennepeper. Breek de eieren 
in een mengkom, schenk er de room bij en kluts met 
een garde. Voeg naar smaak peper en zout toe.  
 
Verwijder het bakgewicht en het bakpapier uit de 
voorgebakken deegbodem. Schep de vulling in de 
bodem en verdeel gelijkmatig. Schenk het mengsel 
van ei en room in de quiche. Strooi de gemalen kaas 
gelijkmatig over het geheel. Bak de quiche gedurende 
30 minuten op 180-190°C. Ontvorm het gebak 
voorzichtig, snij de quiche in taartpunten en serveer ze 
warm.

QUICHE KEBAB
Culinaire inspiratie

Ingrediënten voor 6 personen

Bereiding

Veggie kebab
1 kg - Daddy Cool 
art. 64008 van 10,17 nu 9,00 

8.55
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Tarwe korrel 
5 kg - Ebly 
art. 6427 

van 19,65 nu 17,84

16.95

SUPER
DEAL!

Macaroni kaassaus  
en ham  

500 g - Delimeal 
art. 11417 van 3,57 nu 3,15

 Lekkere macaroni met 
kwalitatieve ham in een volle 

kaassaus.

Delimeal biedt het ruimste 
assortiment kant-en-klare 

maaltijden voor de horeca, met de 
beste prijs-kwaliteitverhouding.

Zo tover je in 10 minuten heerlijke 
gerechten op tafel!

2.99

Tagliatelli kip en fijne kruiden 
500 g - Delimeal 
art. 11131 van 3,96 nu 3,63

3.45

Witloof ham gratin 
400 g - Delimeal 
art. 11135 van 4,38 nu 3,84

3.65

Oostends vispannetje 
400 g - Delimeal 
art. 11139 van 5,30 nu 4,68

4.45

Lasagna met fijne groenten
500 g - Delimeal 
art. 21405 van 3,98 nu 3,53

3.35

Tagliatelle zalmfilet in roomsaus 
500 g - Delimeal 
art. 54466 van 5,42 nu 4,79

4.55

Lasagna bolognaise 
400 g - Euro Delices 
art. 10124 van 2,55 nu 2,26

2.15
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Linguine 
kookbestendig 5 kg - Anco Professional 
art. 43122 van 12,27 nu 11,15

10.59

Spaghetti volkoren 
kookbestendig 5 kg - Anco Professional 
art. 43124 van 12,27 nu 11,15

10.59

Spaghetti fijn 
2 x 5 kg - Honig 
art. 22773 van 25,35 nu 20,47

19.45

Cappelini 
2 x 5 kg - Honig 
art. 22774 van 26,58 nu 21,42

20.35

Macaroni 
gesneden 5 kg - Honig 
art. 22775 van 15,70 nu 12,68

12.05

Tagliatelli 
natuur 3 kg - Honig 
art. 22776 van 17,12 nu 13,84

13.15

Penne rigate 
3 kg - Honig 
art. 22777 van 9,89 nu 7,95

7.55

Lasagne 
natuur 3 kg - Honig 
art. 22778 van 22,25 nu 17,95

17.05

Maizena maiszetmeel 
5 kg - Soubry 
art. 14429 van 10,37 nu 9,84

9.35
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Promopakket Roux 4 x 1 kg Knorr 
+ gratis bewaarbox Araven 
art. 65314 nu 35,98 - 34,18

Roux bruin 
10 kg - Knorr 
art. 293 van 65,95 nu 61,04

57.99

Tomatino 
blik 4 kg - Collezione Italiana 
art. 329 van 15,43 nu 13,25

12.59

Primerba tuinkruiden 
700 g 
art. 42724 van 20,96 nu 18,94

17.99

Groentenbouillon 
pasta 10 kg - Knorr 
art. 51885 van 101,09 nu 95,63

90.85

Primerba glace van garnalen 
360 g pet - Knorr 
art. 9312 van 11,67 nu 10,47

9.95

Primerba bouquet de Provence 
340 g pet - Knorr 
art. 9359 van 11,37 nu 10,47

9.95

Araven bewaarbox
•	 150 mm - inhoud 21 liter
•	 Inclusief kleurcode clips
•	 Gastronorm 1/1
•	 Bestand tegen temperaturen van -40°C tot +95°C
•	 Magnetron- en vaatwasmachine bestendig
•	 HACCP

GRATIS 

Promotiepakket: Gratis Araven 
bewaarbox bij aankoop van roux 
4 x 1 kg. 

+ =1X3X
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Soep superieur bospaddestoelen 
1 kg - Knorr 
art. 15407 van 21,60 nu 19,42

18.45

Mix voor stoofvlees 
1,4 kg 1 - 2 - 3 mix - Knorr 
art. 17238 van 23,18 nu 21,00

19.95

Bospaddestoelenbouillon
poeder 1 kg - Knorr 
art. 17570 van 22,18 nu 19,99

18.99

Afgeleide botersaus citroen 
1,115 kg poeder - Knorr 
art. 46545 van 15,74 nu 14,52

13.79

Witte wijn saus 
1,05 kg - Knorr 
art. 8556 van 19,04 nu 17,25

16.39

Espagnole saus 
1,35 kg - Knorr 
art. 8701 van 17,78 nu 16,09

15.29

SUPER
DEAL!

Groentebouillon 
poeder 900 g - Knorr 

art. 42242 van 16,43 nu 14,68

Knorr poederbouillons authentieke 
smaak hebben alle kwaliteiten van 
zelfgemaakte bouillon en zijn vrij 
van kunstmatige smaakverster-
kers. Ze zijn uitermate geschikt 

voor het kruiden van groenten en 
zetmeelproducten, de bereiding 
van soepen en het bereiden van 
vlees. Ze zijn een ideale basis 
voor het maken van heerlijke 

sauzen. 

13.95

Aardappelpuree 
5 kg gourmet - Knorr 
art. 12265 van 40,08 nu 37,42

35.55
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Kruidentuiltje 
24 x 60 g - Isfi 
art. 60392 van 14,14 nu 11,53

10.95

Laurierblad 
30 g - Isfi 
art. 9797 van 3,22 nu 2,89

2.75

Stoofvleeskruiden 
750 g - Isfi 
art. 9832 van 4,53 nu 3,74

3.55

Runds vloeibaar 
concentraat 1 liter - Chef 
art. 58322 van 18,10 nu 16,73

15.89

Vertel eens wat over jezelf? Ben je 
getrouwd? Heb je kinderen? 
Ik ben Robby, 37 jaar en al 11 jaar 
gelukkig getrouwd met Hilde. Wij 
wonen samen met Kobe (10 jaar) en 
Lars (8 jaar) in Geetbets.

Wat is je functie en wat houdt 
deze in? 
Mijn functie binnen Horeca Van Zon is 
aankoper. Dag in dag uit ga ik op zoek 
naar producten, food én non-food. We 
proberen hier dan ook een zo goed 
mogelijke prijs-kwaliteitverhouding na 
te streven. 

Hoe lang werk je bij Horeca Van 
Zon? 
Ik werk sinds mei 2017 bij Horeca Van 
Zon.

 
Wat vind je fijn aan je job? 
De veelzijdigheid, het verdiepen in 
productassortimenten en het opvolgen 
van trends. Uiteraard probeer ik ook 
graag de producten zo veel mogelijk 
zelf uit. Ik hecht ook veel belang aan 
het bezoeken van de filialen om te 
horen wat er leeft en speelt bij onze 
klanten.

 
Wat wil je nog kwijt aan de lezers? 
Bij Van Zon proberen we een zo 
volledig mogelijk assortiment aan te 
bieden. Dus mocht je iets niet in het 
assortiment terugvinden, laat het zeker 
weten.

we are zonnetjes

Robby Verhiest
Aankoper

Bestel uw eigen peper- 
& zout vaatjes
Personaliseer uw peper- en zoutvaatjes. 
Producten voorzien van uw bedrijfsnaam 
trekken de aandacht van uw klanten, 
worden zeer gewaardeerd en zorgen 
voor een professionele uitstraling. Al 
beschikbaar bij kleine aantallen.

54 stuks 
nu 159,30

151.33
Interesse? Mail dan naar info@vanzon.be

VOOR
& NA
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Pangasius filet 
fisker or. 1 kg dv 
art. 57947 van 4,62 nu 3,67

3.49

Octopus tentakels 
gekookt fisker pr. 1.5 kg dv 
art. 57985 van 53,95 nu 50,47

47.95

Escargots 
18 stuks 200 g - Imperial 
art. 1768 van 3,29 nu 2,89

2.75

SUPER
DEAL!

Scampi black tiger  
easy peel frozen count 
16/20 fisker or. 1 kg dv 
art. 57878 van 10,66 nu 9,78

9.29
Lekkerbek filet 
2,5 kg - Buitenhuis 
art. 2155 van 31,12 nu 27,67

26.29

Kippenvleugels hot 
ger+gemar 30-40 g 2,5 kg - Top Table 
art. 47302 van 13,93 nu 12,47

11.85

Kipspies gefrituurd 
2,5 kg - Top Table 
art. 47972 van 23,39 nu 21,00

19.95

Kalkoenschnitzels 
gebakken 8 stuks - 1 kg - Hofkip 
art. 46199 van 9,68 nu 8,68

8.25
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Paddestoelen mix 
1 kg - Oerlemans 
art. 10819 van 3,96 nu 3,57

3.39

Rode kool 
gesneden 2,5 kg - Oerlemans 
art. 2448 van 2,52 nu 2,31

2.19

Prei ringen groen wit 
1-1,5 cm 2,5 kg - Oerlemans 
art. 2460 van 2,48 nu 2,31

2.19

Spruitjes 
25 x 32 mm 2,5 kg - Oerlemans 
art. 2467 van 2,78 nu 2,58

2.45

Pompoenblokjes 
1 x 1 x 1 cm 2,5 kg - Oerlemans 
art. 35315 van 3,74 nu 3,53

3.35

Boerenkool 
granulaat 2,5 kg - Oerlemans 
art. 837 van 2,28 nu 2,09

1.99

Aardpeer
350 g verpakt 
art. 38425 nu 1,31

1.24

Frietaardappelen
5 kg 
art. 6927 nu 3,74

3.55

Rode kool 
gesneden 1 kg 
art. 8736 nu 1,46

1.39
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Spliterwten 
5 kg - Vivien Paille 
art. 62813 van 8,25 nu 7,63

7.25

Kastanjepuree 
0,5 liter - Sabaton 
art. 2329 van 4,04 nu 3,32

3.15

CUCUMBER
SPRINGROLLS

Culinaire inspiratie

•	 500 gr Haricots verts extra
•	 fi jn minute Bonduelle
•	 250 gr Witte bonen
•	 sous vide Bonduelle
•	 3 el sesamolie
•	 1 el sesamzaadjes
•	 (knoflook)
•	 200 gr lente-ui
•	 300 gr komkommer
•	 100 gr yoghurt
•	 2 el yuzu
•	 20 st rijstvellen

Garnering
•	 20 gr koriander
•	 30 st bieslook
•	 50 gr radijs

1. Laat de haricots verts 24 uur van tevoren
in de koeling ontdooien.
2. Hang de yoghurt 24 uur van tevoren op een
neteldoek uit.
3. Voeg de haricots verts samen met de 
sesamolie en sesamzaadjes en meng dit met 
elkaar.
4. Was en snijd de lente-uitjes.
5. Snijd de komkommer in batonnets van 
ongeveer 10 centimeter.
6. Maal met een staafmixer de witte bonen 
en yuzu glad en meng deze met de yoghurt 
hangop.
7. Week de rijstvellen één voor één in lauw 
warm water.
8. Leg deze op een vochtige doek en vul met de
komkommer, lente-ui en haricots verts. Rol 
deze op tot een springroll.
9. Snijd de bieslook en snijd de radijs julienne.
10. Presenteer de springrolls op een bord 
en garneer met de yoghurtdip, gesneden 
koriander, bieslook en de radijs.

Ingrediënten 

Bereiding 

Aantal porties: 10 / Bijgerecht

Minute erwten extra fijn 
2,5 kg  - Bonduelle 
art. 2428 van 6,63 nu 5,84

5.55

Minute haricots vert 
extra fijn 
2,5 kg - Bonduelle 
art. 2431 van 10,33 nu 9,11

8.65

Spruitjes minute 
2,5 kg - Bonduelle 
art. 2438 van 5,58 nu 4,90

4.66

Minute worteltjes extra fijn 
2,5 kg - Bonduelle 
art. 2439 van 4,44 nu 3,95

3.75
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Chorizo kubusjes 
2 x 250 g 
art. 53629 van 6,48 nu 5,88

5.59

Crispy bacon spekblokjes 
500 g 
art. 56557 van 6,08 nu 5,53

5.25

Gebraad in mosterdsaus 
1 kg - Van Zon 
art. 24820 van 8,60 nu 6,89

6.55

Vleessalade 
1 kg - Van Zon 
art. 8045 van 6,46 nu 4,89

4.65

Kip andalouse salade 
1 kg - Van Zon 
art. 8148 van 6,90 nu 5,25

4.99

SUPER
DEAL!

Rookworst 
Sainte-Alliance 

225 g 
art. 56610 van 2,55 nu 2,09

1.99

Gezouten spek 
sup. gesneden
art. 5573 van 12,36 nu 10,47

9.95
/kg

Gerookt (ontbijt)spek 
gesneden zonder knars 
art. 26052 van 11,76 nu 10,16

9.65
/kg
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Hotelkaas 
1/2 jong - Selecta 
art. 26946 van 6,28 nu 5,74

5.45
/kg

Gouda kaasblokjes jong belegen 
doos 700 g - Vergeer 
art. 59326 van 6,32 nu 6,09

5.79

Gouda kaasblokjes old Holland 
doos 700 g - Vergeer
art. 59327 van 6,68 nu 6,41

6.09

Fondue montagnarde 
1 kg 
art. 65130 van 7,79 nu 7,32

6.95

Gemalen parmesan 
1 kg - Galbani 
art. 54941 van 11,51 nu 10,20

9.69

Mozzarella zakje 
125 g - Galbani 
art. 7296 van 1,04 nu 0,89

0.85

Mozzarella pizzaiolo 
geraspt 1 kg 
art. 54573 van 5,33 nu 5,00

4.75

DE PERFECTE 
KAASFONDUE
IN EEN WIP!

Culinaire inspiratie

• 1kg mix geraspt van Fondue Montagnarde 
Kaasbrik, 4dl droge witte wijn

• 1 teentje knoflook, nootmuskaat, peper

1. Wrijf de wanden en bodem van de 
fonduepot in met een in twee gesneden 
knoflookteentje.

2. Giet de wijn in de fonduepot en voeg 
geleidelijk de kaas toe. Laat langzaam 
opwarmen en roer voortdurend om met een 
houten lepel.

3. Wanneer de kaas volledig gesmolten is, 
breng op smaak met peper en nootmuskaat.

Op minder dan 15 minuten heeft u een 
typisch wintergerecht op tafel!

Prik blokjes stokbrood of volkorenbrood op de 
fonduevorkjes en dompel in de kaas. Serveer 
er een fris slaatje bij.

Bereidingstijd: 15 minuten

Ingrediënten 

Voorbereiding

Mengeling van Emmental, 
Guyère en Appenzeller

Afwerking

Voor 4 personen
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KAASSPECIAL
Inspiratie

De konfijten van Chef’s Food Products zijn 

lekker en eenvoudig te gebruiken.

Puur koud zijn ze gemakkelijk te combineren 

met kaasschotels.

Wij selecteerden voor u een mooi 

assortiment, daarbij presenteren we u een 

kaas die perfect afgestemd is bij de konfijt.

TIP: De konfijten zijn ook gemakkelijk warm te 

verwerken; puur als saus of als afwerking van 

uw saus (voeg op het einde van de bereiding 

enkele lepels konfijt toe aan uw stoofvlees, 

konijn, wild of andere stoofgerechten en 

sauzen).

Niets zo lekker 
als een fruitige 
toets bij een 
stukje kaas

De heerlijkste 
konfijten perfect 

gepaired met 
kazen vanuit alle 

windstreken
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Camembert graindorge rauwe melk 150 g 
art. 65218 nu 2,62 - 2,49

Taleggio il caravaggo 200 g 
art. 65219 nu 2,29 - 2,18

Geitenkaasjes tijm citroen 6 stuks 100 g  
art. 65220 nu 2,52 - 2,39

Konfijt vijgen 1 kg 
art. 10278 nu 6,41 - 6,09

Konfijt uien 
Ardeens 1 kg 
art. 18875 nu 6,89 - 6,55

Konfijt citroen
limoncello 1 kg 
art. 51261 nu 7,36 - 6,99

Konfijt zwarte olijf
 & lavendel 1 kg 
art. 51262 nu 7,36 - 6,99

Konfijt cranberry 
sinaas 1 kg 
art. 64695 nu 7,36 - 6,99

Konfijt sinaas 
grand marnier 1 kg 
art. 64696 nu 7,36 - 6,99

Stilton rings  +-1,25 kg 
art. 65222 nu 19,32/kg  - 18,35/kg

Maaseyker provencaal +-3 kg
art. 65224 nu 14,89/kg - 14,15/kg

Cheddar barbers vintage +-1,15 kg 
art. 65223 nu 11,46/kg - 10,89/kg

Konfijt Sinaas-Grand Marnier met 
Camembert Graindorge 

Konfijt Uien Ardeens met 
Taleggio il Caravaggo

Konfijt Cranberry-Sinaas met  
Cheddar Barbers Vintage 

Konfijt Citroen-Limoncello met
Geitenkaasjes Tijm-Citroen

Konfijt Vijgen met
Stilton Rings

Konfijt Zwarte Olijf & Lavendel met
Maaseyker Provencaal
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Half stokbrood wit rustiek 
42 x 160 g - Dauphine 4273 
art. 60560 van 16,95 nu 14,73

13.99

SUPER
DEAL!

Houthakkersbrood 
voorgebakken wit 7 x 800 g 

Dauphine 7013 
art. 45494 van 14,27 nu 11,57

10.99

Toastbrood 
500 g - Jacquet 
art. 50658 van 2,06 nu 1,84

1.75

Meergranenstokbrood 
26 cm 50 x 165 g - Pastridor 1781 
art. 22530 van 19,77 nu 15,36

14.59

Molenaarsbrood wit 
28cm 8 x 800 g - Pastridor 2361 
art. 54545 van 19,65 nu 17,36

16.49

Assortiment mini ronde broodjes 
60 x 35 g - Pastridor 2727 
art. 60976 van 15,67 nu 13,63

12.95

Mini longuettes assortiment 
60 x 40 g - Banquet d’Or MB19 
art. 32510 van 16,54 nu 14,58

13.85

natuur
art. 44922 

van 2,17 nu 1,88

1.79

Sandwichbrood  Maxi
550 g - Jacquet

volkoren
art. 44923 

van 2,41 nu 2,09

1.99
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Java koffie capsule  
Nespresso bio peru 

10 stuks 
art. 60263 nu 3,30 - 3,14

Java koffie capsule  
Nespresso supreme 

10 stuks 
art. 60264 nu 3,30 - 3,14

Java koffie capsule  
Nespresso india 

10 stuks 
art. 60265 nu 3,30 - 3,14

Java koffie capsule  
Nespresso deca 

10 stuks 
art. 60266 nu 3,30 - 3,14 

2 HALEN
1 BETALEN

2 HALEN
1 BETALEN

2 HALEN
1 BETALEN

2 HALEN
1 BETALEN

dat is 1.57 per stuk 

dat is 1.57 per stuk dat is 1.57 per stuk 

dat is 1.57 per stuk 

Donut 
art. 61454 van 10,13

Monin Siroop
75 cl  
nu 6,79

6.45

Popcorn 
art. 61455 van 10,01

Pumpkin spice 
art. 62740 van 10,01

Gegrilde hazelnoot 
art. 63170 van 9,37

Gezouten caramel 
art. 63171 van 9,37
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SUPER
DEAL!

Slagroom spuitbus  
700 ml - Debic 

art. 16785  van 5,59 nu 5,15

4.89

Roomrijst geel 
spuitzak 1,75 kg - Olympia 
art. 4257 van 3,74 nu 3,32

3.15

Speculoos bavarois 
700 g - Banquet d’Or B298 
art. 14450 van 12,37 nu 11,11

10.55

Zwarte-woudtaart 
800 g - Banquet d’Or B172 
art. 4894 van 12,15 nu 10,95

10.40

Bladerdeeg 
57x37x2,5mm 10 kg 16 stuks 
Banquet d’Or B01 
art. 4934 van 60,58 nu 53,36

50.69

Javanais 
800 g - Banquet d’Or B170 
art. 6620 van 14,44 nu 13,00

12.35

Supreme fruits confect 
6 x 500 g - Panesco 
art. 55163 van 14,70 nu 12,62

11.99

Koekjes assortiment 
winterpromo 527 + 75 gratis 
Jules Destrooper 
art. 59809 van 61,32 nu 56,79

53.95
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Mini patisserie mix box 
assortiment
43 stuks - Pruvé 
art. 51084 van 25,16 nu 23,88

22.69

Mini dessert berliner 
105 stuks 
art. 52772 van 42,51 nu 40,26

38.25

Roomsoes vanille 
+/-160 stuks 2 kg - Poppies 
art. 54393 van 13,39 nu 12,58

11.95

Mini donuts horeca assortiment 
36 x 27,5 g - Poppies 
art. 54394 van 8,75 nu 7,74

7.35

Petits fours assortiment
52 x 20 g Poppies 
art. 54397 van 13,37 nu 12,47

11.85

Crispearls wit chocolade 
800 g - Callebaut 
art. 33272 van 10,90 nu 9,63

9.15

Crispearls melk chocolade 
800 g - Callebaut 
art. 37097 van 10,35 nu 9,10

8.65

Speculoos gemalen 
750g zakje - Lotus 
art. 29596 van 3,89 nu 3,63

3.45

Speculoos topping 
1 kg - Lotus 
art. 64482 van 6,99 nu 6,52

6.19
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SUPER
DEAL!

Chocolade schaafsel 
puur  

2,5 kg - DV Foods 
art. 3230 van 19,49 nu 16,83

15.99

Halve maantjes 
80 stuks - DV Foods 
art. 34980 van 9,17 nu 8,26

7.85

Iris 
96 stuks - Pidy 
art. 24779 van 16,99 nu 14,73

13.99

Aperiquiche 
4,5 cm 90 stuks - Pidy 
art. 31937 van 17,90 nu 15,57

14.79

Spicy cups assortiment 
96 stuks - Pidy 
art. 48916 van 21,12 nu 17,74

16.85

Mosselen zwart 
84 stuks - Pidy 
art. 60561 van 24,89 nu 21,00

19.95

Fruitbereiding rum-rozijn
1,15 kg - Colac sundae’s 
art. 41239 van 6,84 nu 5,95

5.65

Fruitbereiding krieken 
2,9 kg - Colac 
art. 52651 van 12,78 nu 11,25

10.69
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Honing vloeibaar 
1 kg - Meli 
art. 16903 van 10,86 nu 9,84

9.35

Eigeel vloeibaar 
1 kg - Coco-Vite 
art. 31849 van 4,62 nu 4,37

4.15

Eieren vloeibaar heel 
1 kg - Coco-Vite 
art. 7011 van 2,60 nu 2,47

2.35

Vloeibaar roereimix 
1 kg - Coco Vite 
art. 42160 van 2,81 nu 2,68

2.55

Pannenkoekenmix 
1 kg - Coco Vite 
art. 53451 van 3,08 nu 2,89

2.75

Ananas 
3 x 1/4 liter 4 schijfjes op sap 
Tropical Gold Dole 
art. 1716 van 4,42 nu 3,74

3.55

Pruimen ontpit 
250 g - Bonner 
art. 1903 van 2,78 nu 2,26

2.15

Blauw  
art. 1906 van 2,12 

Golden
art. 5801 van 2,17 

nu 1,78

1.69

Vijgen heel 
1/2 liter - Avila 
art. 8676 van 1,53 nu 1,42

1.35

Rozijnen 
250 g - Bonner
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Groentechips 
700 g - De Notekraker 
art. 58763 van 16,25 nu 15,42

14.65

Horeca mix 
5 kg - De Notekraker 
art. 8016 van 27,24 nu 23,74

22.55

Crac a nut paprika 
200 g - Duyvis 
art. 33605 nu 2,65 - 2,52

Crac a nut cocktail 
200 g - Duyvis 

art. 33781 nu gratis

G
R

AT
IS

 

G
R

AT
IS

 
Crac a nut barbecue 
200 g - Duyvis 
art. 33782 nu 2,65 - 2,52

Crac a nut hot sweet chili 
200 g - Duyvis 

art. 34621 nu gratis

2X 2X

Spa reine 
6 x 1,5 liter 
art. 2673 van 6,22 nu 5,46

5.19

Chips artisanaal 
140 g - Euro Delices 
art. 64105 van 2,34 nu 2,26

2.15

Chips artisanaal allmettes 
250 g - Euro Delices 
art. 64106 van 2,73 nu 2,58

2.45

Chips artisanale groenten 
150 g - Euro Delices 
art. 64107 van 3,90 nu 3,63

3.45

= =
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Chips naturel 
20 x 40 g - Lays 
art. 24865 nu 9,46 - 8,99

Chips paprika 
20 x 40 g - Lays 
art. 24883 nu 9,46 - 8,99

Chips super pepper & salt 
20 x 40 g - Lays 
art. 24884 nu gratis

Chips pickles 
20 x 40 g - Lays 
art. 30173 nu 9,46 - 8,99

+ +2X 1X2X =

Coca-cola 
30 x 33 cl 
art. 25848 nu 19,24 - 18,28

Fanta 
24 x 33 cl 

art. 2641 nu gratis

3X3X
Coca-cola zero 
30 x 33 cl 
art. 47224 nu 19,24 - 18,28

Sprite 
24 x 33 cl 

art. 2678 nu gratis

Spa bruis 
6 x 1,5 liter 
art. 3873 van 7,28 nu 6,31

5.99

Spa touch of mint 
24 x 50 cl 
art. 59069 van 14,98 nu 13,00

12.35

Spa touch of lemon 
24 x 50 cl 
art. 59071 van 14,98 nu 13,00

12.35

= =

40 41FOLDER - november FOLDER - november



Nic-Nac 
500 g - Bofinos 
art. 60116 van 2,16 nu 2,09

1.99

Iced gem biscuits 
500 g - Bofinos 
art. 60117 van 2,88 nu 2,73

2.59

Assortiment 
art. 48323 

Onze-Lieve-Vrouw  
art. 10325

van 7,40 nu 7,11

6.75

Fondant 
art. 16498

Melk 
art. 11457

Wit 
art. 4953 

van 2,27 nu 2,05

1.95

Tubo Sint 
melk 30 x 50 g - Matthe 
art. 48337 van 26,42 nu 25,21

23.95

Garni Sint 
40,5 cm 800 g
Matthe 
art. 48342 

van 18,55 nu 17,84

16.95

Figuren 
200 g 
Belgian Chocolates

Sint pakket melk 
sint-piet-knuffel-letters 
Sandens 
art. 65209 van 27,00 nu 25,21

23.95

IJscuvetten 
200 stuks 
art. 4169 van 5,23 nu 5,11

4.85

Sinterklaas 
speculaas 
29 cm 2 x 450 g 
art. 54154 

van 2,08 nu 1,99

1.89

Guimauve 
1,5 kg - Etna

Ontdek zeker ons volledig assortiment in onze winkels...wees er snel bij want op = op! 

40,5
cm
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familie
DAGEN

3 & 4 december

SCHAATSBAAN & ATTRACTIES

8 CONSUMPTIES

WINTERS PASTABUFFET

Inclusief:

SPAAR MEE  en beleef een sprookjesachtige dag, boordevol 
avontuur en winterpret samen met de Zonnetjes!

SPELREGELS
Op volgende pagina’s, vindt u artikelen waarop u 
Winterpretpunten ontvangt. Deze acties gelden tijdens 
deze folder. Volg alle acties in onze folders, op facebook 
of op onze site www.vanzon.be/winterland

Het aantal gespaarde winterpretpunten kan steeds 
volgen via uw shopaccount, daar kan u ook uw 
gespaarde punten inruilen voor tickets. Kom je nog 
Winterpretpunt te kort? Geen probleem, je kan ze 
vanaf nu bijkopen (art. 61746) in onze webshop. 

Nog geen account? Geen probleem, je kan deze 
gemakkelijk zelf aanmaken op 
www.shopvanzon.be

135 punten: 1  Volwassene-pakket

85 punten: 1 kinder-pakket (3-11 jaar)

kinderen < 3 jaar: GRATIS

Winterpretpunten in te wisselen 
tot uiterlijk 25/11!
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Kipcorn 
36 x 80 g - Mora
art. 144

Sito Gold 
21 x 125 g - Mora
art. 952

Mini snacks belgian mix 
72 x 20 g diepvries
art. 61087

Hamburger 
30 x 100 g - Bakx
art. 48708

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

3

Frikandel best bite 
40 x 100 g Vanreusel
art. 7046

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

4

Belcanto 
15 x 140 g Vanreusel
art. 876

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

5

Bicky chicken burger 
24 x 85 g
art. 6362

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

10

Bicky vegi burger 
24 x 75 g
art. 2351

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

12

Hotdog maxi 
35 stuks - Coertjens
art. 1058

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

6

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

4
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

8
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

12
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Mayonaise
art. 1356

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

12

Cocktailsaus 
art. 1388

Sauzen
10 liter - Nikita

Tomatenketchup 
5,2 liter - Heinz
art. 1642

Pragersnitsel 
8 stuks +-150 g pp/kg
art. 33541

Salami zonder look
voorgesneden +-500 g pp/kg
art. 37633

Tomatenketchup 
art. 15452

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

8

Curry ketchup 
art. 15453

BIB Zeisner
2 x 5 kg 

Aardappelkroketten 
100 stuks vers - Kelderman
art. 41456

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

7

Friet vers 
La Cuisine Belge 11 / 12 mm 
2 x 5 kg - Aviko
art. 21730

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

6

Frituurolie chef 
15 liter - Delizio
art. 21503

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

10

Pommes noisettes 
2,5 kg diepvries - Farm Frites
art. 6118

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

2

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

12
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

4
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

4
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Look 
art. 46207 

Natuur
art. 46206

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

6Tomatenblokjes  
3 x  800 g - Elvea

Pickels 
art. 6910 

Augurken zuur 
extra fijn
art. 1683

Camp’s
2 liter 

Mueslibrood 
24 x 500 g - Diversi 2312
art. 61828

Lasagna bolognaise 
3,6 kg - Euro Delices
art. 36842

Sandwich toastbrood 
wit 10 x 800 g - Panesco
art. 59320

Grijs stokbrood 
58 cm 25 x 285 g - Pastridor 1554
art. 6474

Scampi vannamei gepeld 
frozen count fisker 16/20 1 kg dv
art. 57890

Kookbestendig 
art. 1859

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

3

Standaard 
art. 45944

Spaghetti
Capellini 
5 kg - Anco 
Professional

Mozzarella
art. 24814

Mini bolletjes 
+/- 125 stuks 
art. 43918

Mozzarella 
1 kg - Galbani

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

7
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

7

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

4

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

8
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

40
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

12

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

4
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Bruis 
art. 16697 

Plat
art. 16689

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

10Chaudfontaine 
24 x 50 cl

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

50Aluminium folie 
120 m 3 stuks 
Wrapmaster

45 cm
art. 7764

30 cm
art. 7804

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

40Vitafilm 
300 m 3 stuks 
Wrapmaster

Chocolademousse 
poeder melk 800 g - Callebaut
art. 17222

Dennenpitten 
2 kg - De Notekraker
art. 7854

Gezouten 
art. 8017 

Spekblokjes 
1 kg - Euro Delices

Capsule 
16 stuks - Java

Espresso  
La Esperanza 
Papua New Guinea 
art. 55814 

Leggero 
art. 48318

Deca 
art. 48319 

Forte 
art. 48317 

Cioccolate 
art. 48321 

Latte 
art. 48320

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

3

Dreft afwasmiddel 
5 liter - professional
art. 46276

Krokante wafels 
120 stuks - Lotus
art. 65036

Gerookt 
art. 7265

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

4
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

6
Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

8

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

30

45 cm
art. 42257

30 cm
art. 42255

Winterpret
PUNTEN

Winterpret
PUNTEN

15
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SUPER
DEAL!

Roux blanc 
20 kg - Knorr 

art. 297 van 97,47 nu 87,03

De Roux is een roux zoals u die 
zelf zou maken: bloem en vet 

worden in de juiste verhouding 
samengebracht en volgens een 

uniek proces verwerkt. Daardoor 
is de Roux makkelijk verwerkbaar 
en geeft aan uw bereidingen de 
onovertroffen textuur van een 

zelfgemaakte roux. De neutrale 
smaak laat alle ruimte voor aflei-

dingen en toepassingen.

82.68

Bonne 
Nouvelle
alcoholvrij
75 cl

1Ānima de Raimat

6.95deze wijnen zijn nu
verkrijgbaar voor

De Ānima de Raimat Blanco is een zeer 
complexe en geconcentreerde wijn met 
noties van geel fruit als perzik en nectarine 
en wit fruit als peer en meloen, aangevuld 
met een hint citroen en passievrucht die voor 
een verfijnde frisheid zorgt. In de afdronk 
rolt een subtiele aanwezigheid van witte 
bloemen en mediterrane kruiden soepeltjes 
door de mond.

Wijn & spijs
tapas, pasta, romige rijstgerechten, vis en 
zeevruchten…

Ānima de Raimat Blanco 70 Cl
art. 56234 van 7,96 nu 7,32

Serveertemperatuur
10 - 12 °C

Drinken
nu -  2021

Herkomst  
Costers del Segre, Spanje
 
Druiven  
Chardonnay, Xarel-Lo, en Albariño

De Ānima de Raimat Tinto biedt complexe 
aroma’s van zwart fruit die mooi verwerven 
zijn met cacao en mokka, lichtjes afgekruid 
met peper, nootmuskaat en balsamico. 
Mooie lange afdronk met subtiele hints 
van eik gecombineerd met rijp fruit. Ronde 
tannines maken de wijn stevig maar toch 
zacht.

Wijn & spijs
koud buffet, ham, kazen, rood vlees, 
gebraad en diverse wildgerechten…

Ānima de Raimat Tinto 70 cl
art. 56235 van 7,96 nu 7,32

Serveertemperatuur
16 á 18°C

Drinken
nu -  2023

Herkomst  
Costers del Segre, Spanje
 
Druiven  
Cabernet Sauvignon, Syrah en 
Tempranillo

Raimat is gelegen in de D.O. Costers del Segre -hetgeen letterlijk 
vertaald ‘Oevers van de Segre’ betekent. De regio ligt net ten westen 
van de stad Lérida (‘Lleida’ in het Catalaans) in het noorden van Spanje. 
Raimat is zo’n 3000ha groot, waarvan 1000ha beplant met wijnstokken 
en is sinds 1918 eigendom van de familie Raventós (eigenaars van het 
Cava bedrijf Codorníu). Raimat heeft zich toegelegd op het aanplanten 
van enkele typische Spaanse druiven als Tempranillo, Xarel-lo en 
Albariño, maar ook internationale variëteiten als Chardonnay en Syrah.
Vandaag de dag is Raimat toonaangevend in duurzame en biologische 
wijnbouw met een indrukwekkend gamma wijnen als resultaat.

WIJN
v/d maand
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Morandé Reserva 
Carmènere 
75 cl

Herkomst  
Maule Valley, Chili

Druivenras  
100% Carmenère 
art. 39190 van 7,57 nu 6,62

6.29

Il Palagio Chianti 
Classico
75 cl

Herkomst  
Toscane, Italië

Druivenras  
100% Sangiovese 
art. 40488 van 10,59 nu 9,67

9.19

Il Palagio Chianti 
Classico Riserva
75 cl

Herkomst  
Toscane, Italië

Druivenras  
100% Sangiovese 
art. 40489 van 16,48 nu 15,04

14.29

False Bay Chenin 
Blanc 
75 cl

Herkomst  
Westkaap, Zuid-Afrika

Druivenras  
100% Chenin Blanc 
art. 41434 van 5,23 nu 4,89

4.65

False Bay Pinotage 
75 cl

Herkomst  
Westkaap, Zuid-Afrika

Druivenras  
100% Pinotage 
art. 41438 van 5,23 nu 4,89

4.65

Il Cascinone  
Camillona  
Sauvignon Blanc 
75 cl

Herkomst  
Piemonte, Italië

Druivenras  
100% Sauvignon Blanc 
art. 47700 van 8,28 nu 7,74

7.35

Carnivor Cabernet 
Sauvignon
75 cl

Herkomst  
Californië, Verenigde 
Staten

Druivenras  
100% Cabernet  
Sauvignon
art. 58787 van 9,72 nu 8,89

8.45

Monte da  
Ravasqueira da  
Família Rood
75 cl

Herkomst  
Alentejo, Portugal

Druivenrassen 
Touriga Nacional  
en Syrah 
art. 65207 van 9,95 nu 9,10

8.65

Monte da  
Ravasqueira  
da Família Wit 
75 cl

Herkomst  
Alentejo, Portugal

Druivenrassen  
Viognier en Alvarinho 
art. 65208 van 9,95 nu 9,10

8.65
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No Ghost in a  
Bottle Floral Delight 
70 cl zonder alcohol 
art. 63364 van 24,06 nu 23,42

22.25

MVSA Brut Nature Luipaard 
75 cl

Herkomst  
Penedès, Spanje

Druivenrassen  
30% Macabeo, 40% Xarel-Lo  
en 30% Parellada 
art. 65170 van 8,70 nu 8,37

7.95

Gin Marula 
40% 
50 cl 
art. 60719 van 30,46 nu 28,37

26.95

Gin Marula
pomegranate 40% 
50 cl 
art. 64705 van 30,46 nu 28,37

26.95

Fever Tree Ginger Ale 
6 x 4 x 20 cl glas 
art. 64713 van 29,15 nu 25,04

23.79

Fever Tree Ginger Beer 
6 x 4 x 20 cl glas 
art. 64714 van 29,15 nu 25,04

23.79

Limited Edition

No Ghost in a  
Bottle Herbal Delight

70 cl zonder alcohol 
art. 63365 van 24,06 nu 23,42

22.25

GRATIS 
glas bij aankoop 
van 1 fles

art. 65393 art. 65397
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Whisky  
Glenfiddich 
12 years t.box  
40% 
70 cl 
art. 11055 van 33,91 nu 27,32

25.95

Whisky 
Glenfiddich  
Solera reserve  
15 years 40% 
70 cl 
art. 12110 van 47,06 nu 40,79

38.75

Gancia rood  
Italiano Americano 
original 
75 cl 
art. 2924 van 7,5 nu 6,26

5.95

Whisky Scotch 
Grants blended 
70 cl 
art. 36694 van 16,76 nu 12,94

12.29

Hibiscusbloemen wild 
50 stuks 1,1 kg 
art. 45513 van 26,50 nu 23,84

22.65

Likeur Don Pepé 
70 cl - Bongiorno 
art. 62602 van 16,21 nu 14,73

13.99

Likeur Limoncello 
70 cl - Bongiorno 
art. 62603 van 14,55 nu 13,36

12.69

Whisky Wild  
Weasel single  
malt 46% 
70 cl 
art. 64706 van 54,52 nu 49,15

46.69
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Servetten chocolade bruin 
20/2 1/4 200 stuks - Gautier 
art. 61111 van 2,84 nu 2,52

2.39

Servetten zwart 
20/2 1/4 200 stuks - Gautier 
art. 39380 van 3,18 nu 2,83

2.69

SUPER
DEAL!

Servetten zwart 
p2p 1/4 20 cm 

125 stuks - Gautier 
art. 57622 van 1,92 nu 1,78

1.69
Dinner light zwart
met maxi theelicht 6 stuk - Spaas 
art. 63049 van 16,10 nu 14,16

13.45

Dinner light wit 
met maxi theelicht 6 stuks - Spaas 
art. 63131 van 16,10 nu 14,16

13.45

Korte sloof Kopenhagen beige 
art. 65294 van 16,11 nu 14,68

13.95

Lange sloof Kopenhagen beige 
art. 65296 van 20,25 nu 18,89

17.95
artikel op bestelling

Halterschort Kopenhagen beige 
art. 65299 van 29,37 nu 26,26

24.95
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Ontvetter extra krachtig
geurloos 5 liter - Dipp(02) 
art. 32385 nu 43,23 - 41,07

Ontvetter extra krachtig 
1 liter spray - Dipp (02) 
art. 32386 nu 10,08 - 9,58

Keuken ontvetter vastzittend vet 
easy pro 750 ml - Dipp 
art. 58501 nu 9,65 - 9,17

Korte sloof Barcelona blauw 
art. 65295 van 16,71 nu 14,68

13.95
artikel op bestelling

Lange sloof Barcelona blauw 
art. 65297 van 21,06 nu 18,89

17.95

Halterschort Barcelona blauw  
art. 65298 van 24,27 nu 21,00

19.95

OF OF24X 24X4X

Gratis Nova Table Chef duo grill 
XL 62 cm

art. 65387 gratis

G
R

AT
IS

 GRATIS 
4x Ontvetter extra 
krachtig 5 liter
OF 24x ontvetter 
extra krachtig 1 liter 
OF 24x keuken 
ontvetter vastzittend 
vet 750 ml.

Nova Table Chef duo grill XL 
bij aankoop van
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IJsschep 
aluminium - Stockel 

1/30 - diameter 49 mm
art. 50319 

1/24  - diameter 51 mm
art. 50321

1/20 - diameter 56 mm 
art. 50320

van 24,16 nu 20,68

19.65

IJsportie lepel 
Stockel 

1/100 - diameter 30 mm
art. 50334

1/70 - diameter 35 mm 
art. 50336 

1/60 - diameter 40 mm
art. 50338

1/36 - diameter 47 mm 
art. 50343

1/20 - diameter 56 mm
art. 50327 

van 28,87 nu 24,16

22.95

Aperitiefbootje hout 
65 x 42 mm 100 stuks 
art. 57106 van 3,84 nu 3,53

3.35

Aperitiefbootje hout 
170 x 85 mm 50 stuks 
art. 57107 van 3,73 nu 3,42

3.25

Gemaakt uit voedselveilig aluminium. Het handvat 
bevat een warmtegeleidende vloeistof. U kan zo perfect 
scheppen én het verwarmt uw handpalm. Het handvat 
heeft een afmeting van 125 mm. Deze ijsschep werkt 
volledig zonder mechanica. 

Gemaakt uit een 18/10 
roestvrijstalen kom en 
verschroomd massief messing 
handvat. De hoogwaardige 
materialen en het professionel 
vakmanschap van deze 
ijsscheppen garanderen een 
lange levensduur. 

TIP: Portioneer jouw puree’s 
of stoempen met deze ronde 
portielepels.
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Aperitiefschaaltje hout 
vierkant 110 x 110 mm 50 stuks 
art. 57105 van 7,06 nu 6,47

6.15

Mini blikje ovaal 
alu 12 cl + deksel 18 stuks 
art. 57117 van 14,63 nu 13,42

12.75

Aperitiefbakje karton 
kova 6 cl 56 stuks 
art. 57118 van 10,56 nu 9,67

9.19

Prikker bamboe met zwarte bol 
12 cm 250 stuks 
art. 58543 van 3,73 nu 3,42

3.25

Tipje rond 
5 cl diameter 7 cm x 2 cm hoog 80 
stuks - Bagastro 
art. 59969 van 3,89 nu 3,42

3.25

Showboard bamboe 
350 x 250 x 25 mm voor 120 prikkers 
art. 61185 van 10,50 nu 9,11

8.65

Palm tipje rond 
d 55 x h 20 mm 3,5 cl 40 stuks 
art. 65262 van 6,25 nu 5,74

5.45

Palm tipje rond 
d 70 x h 25 mm 6 cl 40 stuks 
art. 65263 van 6,43 nu 5,88

5.59

Coconut kom rond 
d 80-130 x h 60-90 mm 200 ml 10 stuks 
art. 65264 van 6,6 nu 6,05

5.75
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Aanbiedingen geldig zolang de voorraad strekt 
Prijzen zijn excl. BTW - Drukfouten voorbehouden
Deze promoties zijn niet cumuleerbaar met andere acties.

Je ontvangt deze folder omdat je bent geregistreerd bij Van Zon. Niet geïnteresseerd in de aanbiedingen van Van Zon? Stuur dan een mailtje naar info@vanzon.be

Kortingsysteem
Afgehaalde orders kontant altijd 5% korting
Geleverde orders ontvangen volgende kortingen:
+500 €	 - 2%
+650 €	 - 3%
+950 €	 - 5%

Middenweg 9
B-3930 Hamont

011/44 07 20

Nijverheidspark 42
B-3580 Beringen

011/42 26 03

Mechelsesteenweg 10-16
B-1910 Kampenhout

016/53 66 40

Biezenstraat 2
2340 Beerse 
014/34 67 30

Doorstreepprijs = normale verkoopprijs
Nu-prijs = bruto folderprijs
Onderlijnde prijs = afhaalprijs met 5% 
korting of minimale prijs na de maximale 
korting van 5% 

Prijsnotering

van 12,25 nu 10,00 9.95

 Vraag naar ons bonussysteem bij uw vertegenwoordiger.

Hete dranken  
boiler/waterkoker 
inox 20 liter - Hendi 
art. 34051 van 129,50 nu 105,21

99.95

Hete dranken  
boiler/waterkoker 
inox 10 liter - Hendi 
art. 40971 van 95,00 nu 84,16

79.95

Infrarood warmhoudlamp 
Hendi 
art. 62096 van 11,95 nu 10,52

9.99

Warmhoudlamp 
conisch zilver - Hendi 
art. 62195 van 58,50 nu 52,58

49.95

Warmhoudlamp 
cylindrisch zilver - Hendi 
art. 62196 van 54,50 nu 48,37

45.95

Heteluchtoven 
4 trays 230v 2670w - Hendi 
art. 62198 van 509,80 nu 448,37

425.95


